
S U G G E S T I E S

VOORDGERECHTEN / OM TE DELEN

Pastrami - Brioche – ketchup – Mimolette kaas   18

Asperges op Vlaamse wijze      18

Asperges met gerookte zalm en mousseline saus  22

Cassoulet van vongole met venkel     24

HOOFDGERECHTEN

Asperges op Vlaamse wijze      28

Asperges - gerookte zalm - mouseseline saus - krieltjes  32

Kalfskroon - lamsoor - salie - asperges - rozemarijn  33

Paling in ’t groen       38

Paling in de room       38

DESSERTS

Tartelette Tiramisu – koffie ijs     14

Panna Cotta met rode vruchten     12



A P E R O  B I T E S

Oesters  6st. - 9st. - 12st.             21 - 29 - 38

Bordje Mangalica 100gr.      16

Gefrituurde visreepjes met verse tartaarsaus   15

Slow cooked Ober ribs      16

Huisgemaakte vleeskroketjes van 
Holstein & Rubia Gallega       3/stuk

Bordje Enigma       22
Charcuterie van Picanha, ingewreven met pimentòn en licht gerookt 

op beukenhout, de nieuwe ster uit de ateliers van De Laet en Van Haver.

Ober fried chicken                3.5/stuk

V O O R G E R E C H T E N  O M  T E  D E L E N

Mergpijp – toast       18

Tataki van tonijn – wakame – wasabi    20

Taco – pulled pork – zure room - avocado 4st.  24

Tartaar van zeebaars – limoen – mierikswortel   25

Gegrilde Langoustines – kruidenboter    32

Mosselen tom kha kai      22

Gebakken ganzelever – Vadouvan     26

Vitello tonnato       22

Carpaccio van Holstein rundsvlees met rucola en Parmesan 21



H O O F D G E R E C H T E N

Dunne lende ‘Holstein’ – seizoensgroentjes – verse frietjes   34
  
Steak Tartaar met verse frietjes en salade      26

Sliptongetjes met verse frietjes, salade en tartaarsaus    34

Côte à l’os ‘Blonde d’Aquitaine’ 2p. 
seizoensgroentjes en verse frietjes      39 p.p.

Kabeljauw  - spinazie - prei - puree - blanke botersaus    35

Vegetarische suggestie        24

Filet Pur ‘Holstein’ met seizoensgroentjes en verse frietjes   40

Sauzen naar keuze:  peper - champignon - béarnaise
 

D E S S E R T S

Dame blanche met vers vanille ijs       11

Coupe vanille met vers vanille ijs       10

Coupe Brésiliene met vers vanille ijs      11

Moelleux au chocolat        12

Crème brûlée          10

Café glacé          12

Coupe Colonel         12

Kaasbordje ‘selectie van de kaasbolle’      16



ALLERGENEN? LAAT ONS GERUST IETS WETEN!

L U N C H M E N U

I E T S  T E  V I E R E N  O F  G R O T E  B E N D E ?

WEKELIJKSE LUNCH VAN DINSDAG T.E.M. VRIJDAG

VOORGERECHT - HOOFDGERECHT  26€

MENU KAN JE VINDEN OP OBER-BRUGGE.BE

ONS OVERDEKT & VERWARMD BINNENTERRAS BIEDT U 

HET PERFECTE KADER VOOR UW EVENT OP MAAT.   


